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INTRODUCTION 
 
Contexte 

 
La mangue est un fruit emblématique de la Réunion : il est produit sur 14 % de la SAU fruitière 

(agreste 2010), mais représente 4ème production fruitière de l’île en volume.  

 

La Réunion est riche de plusieurs dizaines de variétés locales qui ont été obtenues par semis 

par des producteurs et des amateurs éclairés. Ces variétés n’existent nulle part ailleurs dans 

le monde. La plus connue est José, et environ 5-6 variétés locales sont proposées sur les 

marchés.  

 

Deux variétés sont principalement cultivées : José, et Cogshall couvrent plus de 80 % du verger 

de l’île. (Guide Production Intégrée de Mangues à la Réunion, 2009).  

 

Saint-Paul est le berceau historique de la mangue à La Réunion, avec notamment le verger de 

La Perrière qui abrite des arbres de près de 200 ans.  

 

Pourtant, cultiver la diversité variétale offre de nombreux avantages autant pour l’agriculteur 

que le consommateur : élargir la gamme variétale pour proposer une diversité de goûts, de 

formes, de couleurs afin de stimuler et développer le marché ; disposer de variétés avec des 

précocités différentes, des résistances aux ravageurs ou à des conditions climatiques 

spécifiques…. Ces derniers critères ne sont pas négligeables dans un contexte de production 

allant vers la diminution des intrants phytosanitaires.  

 

De plus, les agriculteurs sont actuellement à la recherche de mangues précoces afin d’éviter 

les dégâts causés par les cyclones, et de se démarquer sur le marché en début de saison.   
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L’exploitation agricole de FORMA’TERRA 
 

 

 Une exploitation de 18ha répartis sur 4 sites, tournée vers l’agroécologie et 

l’agriculture biologique 

 Spécialisée dans la production fruitière, légumière et cannière. 

 Assure une mission pédagogique avec l’animation de nombreux ateliers pédagogiques 

autour de l’arboretum, la pépinière, l’apiculture, les production végétales et 

l’agroéquipement.  

 Assure une mission de production et de développement grâce à un travail permanent 

d’expérimentation au service des professionnels, tant dans le domaine de la 

production végétale que de l’environnement 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

St Paul :  

10 ha 

Siège de l’exploitation 

Arboriculture, maraîchage, ruches 

Lycée, CFAA, CFPPA 

 

St Benoit :  

 2,6 ha 

Canne, letchi, ruches, 

maraîchage  

CFPPA 

 

Etang Salé :  

0,4 ha 

Maraîchage 

CFPPA 

   

  Piton St Leu :  

 5,3 ha  

Canne, maraîchage, ruches  

CFPPA 
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Le verger de collection 

 
 

Le verger de collection du lycée a été créé en partenariat par l’EPLEFPA FORMA’TERRA, la 

Chambre d’agriculture et le CIRAD. Il comprend 35 variétés, ce qui en fait le plus grand 

conservatoire de l’île. Au-delà de l’intérêt patrimonial que comporte ce verger, l’objectif n’est 

pas de figer la diversité, mais bien de la conserver pour ensuite la diffuser. On parle alors du 

« parc à bois » ou « réservoir génétique » pour les agriculteurs et pépiniéristes souhaitant 

multiplier une variété. 
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Les actions autour du verger 
 

Mise en valeur :   

Plusieurs types d’actions autour du verger de collection ont été menées pour mettre en valeur 

ce patrimoine naturel et culturel. Entre 2016 et 2018, dans le cadre d’un appel à projet du 

Plan Régional de l'ALIMentation (PRALIM), l’EPLEFPA FORMA’TERRA, la Chambre d’agriculture 

et le CIRAD ont décidé de mettre en valeur le verger de collection de mangues implanté à 

Saint-Paul. Le but étant de faire connaitre la diversité de mangues cultivées sous différentes 

approches : agronomiques, historique, sensorielle, signalétique… Les élèves du lycée ont eu 

l’occasion de participer à cette valorisation. Les actions pédagogiques ayant eu lieu sur le 

verger sont résumées dans la tableau qui suit. 

 

Actions pédagogiques entre 2016 et 2018 :  

Actions réalisées Classe concernée Finalité 

Fiches variétales  
(histoire, variétés, lutte biologique, 
connaissances des ravageurs..)  

Term STAV  (2016-2017) Accès et visite du verger 

Aménagement  
(débroussailleuse, taille, 
empierrement, accès, escalier…)  

2d NJPF (2017-2018) 

1ère GMNF (2017-2018) 

Accès et visite du verger 

Visites du verger et animations  Term STAV (2016-2017) 
Term STAV (2017-2018) 

Fraich’ Attitude Nov. 2016 
JPO 2018 

Initiation à l’analyse sensorielle et 
dégustations 

Term STAV (2016-2017) Dégustations dans la cours 
du lycée 

Herbier + quizz  2d NJPF (2017-2018) JPO 2018 

Production de porte-greffes - 
Semis de noyau Maison Rouge 

Term STAV (2016-2017) Multiplication variétal  

 

JPO = Journées portes ouvertes 

Pour en savoir plus, des articles présentant ces actions pédagogiques ont été réalisés (Cf 

« Articles et documents »)  
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Suivis scientifiques : 

En 2018 et 2019, une étude sur le suivi phytosanitaire de la floraison des manguiers du verger 

en partenariat entre le lycée et la Chambre d’agriculture a permis d’identifier certaines 

variétés intéressantes à cultiver en terme de résistances aux attaques de ravageurs.  

Entre 2016 et 2018, une autre étude réalisée par une analyste sensorielle travaillant au CIRAD 

a permis de réaliser une caractérisation sensorielle des variétés de mangues du verger.  

Les deux études sont présentées plus loin dans ce rapport. 

 

Journées techniques :  

Le verger a été visité par un groupe d’agriculteurs producteurs de mangues lors des rencontres 

professionnelles « DEPHY Mangue » 2016. Les questions de l’entretien du couvert végétal 

sous-manguiers et du bilan hydrique ont été présentées, ainsi que des résultats de recherches 

sur la biodiversité fonctionnelle en vergers de manguiers, la punaise des fleurs et d’autres 

ravageurs du manguier. La chambre d’Agriculture a également proposé une démonstration de 

taille en période de floraison en Septembre 2017. Enfin les résultats de l’étude du suivi 

phytosanitaire de la floraison ont donné lieu à une journée technique à Grand Fond en 

Novembre 2019, afin de présenter les variétés identifiées comme intéressantes à cultiver. 

 

On remercie particulièrement Didier Vincenot, Animateur régional Ecophyto à la Chambre 

d’agriculture et spécialiste de la mangue, auteur du livre « Mangue de La Réunion » (Cf 

« Articles et documents »), ainsi que Sophie Assemat, analyste sensorielle au CIRAD pour leur 

accompagnement dans le projet de mise en valeur de verger de collection.  
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HISTOIRE DE LA MANGUE 
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LOCALISATION ET PLAN DU VERGER 
 

  

Parcellaire de l’exploitation du lycée 

 

 

 
Vue aérienne du verger de collection   
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PRESENTATION DES VARIETES DU VERGER 

Pour chacune des variétés, une photo du port de l’arbre, de l’inflorescence, de l’aspect 

extérieur et parfois intérieur du fruit ainsi que les caractéristiques sont présentées.  

L’explication ci-dessous donne la légende des panneaux, les caractéristiques qui ont été 

retenues et pourquoi. Les informations sur les variétés sont issues du livre de 2004 de Didier 

Vincenot intitulé « Mangues de La Réunion » 
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R = « Mangue d’origine réunionnaise ». (Bien que quasiment aucun fruit cultivé à La Réunion ne soit 

originaire de l’île, certaines variétés présentes depuis longtemps se sont adaptées et modifiées de façon 

à devenir unique sur l’île. On dit qu’elles sont naturalisées et elles seront qualifiées de « réunionnaises ».) 
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1. ADAM : 
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2. AUGUSTE : 
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4. BRUNI :  
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5. CARO :  
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6. CAROTTE :  
 

      
 

 

R 
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7. CECILE :  
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9. DIVINE  
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11. ELDON 
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11. EMILE 
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12. FABIOLA 
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14. GENEVE 

 

 ,   
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15. HADEN  
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16. DAVIS HADEN 
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23. KEITT 
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24. KENSINGTON PRIDE 
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25. KENT 
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26. KING 
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28. LISE 
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29. LUCIE 
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32. MONROSIER 
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33. NAM DOC MAI 

 

 
 

  

 

 Conservatoire  

de mangues 

Le VERGER 



35 
 

 

 

34. PERROT 
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35. PIERREFONTAINE 
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36. PRADE 
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37. PROVIDENCE 
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56. ROSAT 
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39. SAUCISSE 
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40. TETE 
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42. TI-CROIX 
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43. TOMMY ATKINS 
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44. VALENCIA 
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45. VICTOR 
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46. VIOLETTE 
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47. WETLEY 

 

        

 

 

  

Conservatoire  
de mangues 

 

Le VERGER 

R 



48 
 

 

Tableau : Comparaison des mangues du verger conservatoire selon les différents critères 

présentés sur les panneaux de variétés.  

 

 

  

Variétés Origine Précocité Productivité 
Sensibilité 

aux 
bioagresseurs 

 

(R= 

Réunion) Précoce De saison Tardive 

+ : peu productive 
++ : moyennement 
productive 
+++ : très productive 

Rustique 
Moyennement 
Sensible 

Adam R    ++  

Auguste R    +++  

Bruni R    +++  

Caro R    +++  

Carotte R    +++  

Cécile R    +++  

Divine R    ++  

Eldon Floride    +++  

Emile R    ++  

Fabiola R      

Genève R    ++  

Haden Floride    +++  

Davis Haden Floride    +++  

Keitt Floride    +++  

Kensington Pride Australie    ++  

Kent Floride    +++  

King R    ++  

Lise R    ++  

Lucie R    ++  

Monrosier R    +++  

Nam Doc Maï Thaïlande    +++  

Perrot R    +++  

Pierrefontaine R    +  

Prade R    +++  

Providence R    +++  

Rosat R    ++  

Saucisse R    +++  

Tété R    +++  

Ti-croix R    +++  

Tommy Atkins Floride    +++  

Valencia Floride    +++  

Victor R    +++  

Violette R    +++  

Wetley R    +++  
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SUIVIS SCIENTIFIQUES REALISES SUR LE VERGER 

CONSERVATOIRE 

 

Suivi phytosanitaire de la floraison des manguiers 

 

Contexte :  

A la Réunion, le manguier est une espèce attaquée par un cortège de bio-agresseurs à différents stades 

de son cycle phénologique. Parmi eux, la cécidomyie des fleurs Procontarinia mangiferae, la punaise 

Taylorilygus palus, et plusieurs espèces de mouche des fruits des types Bactrosera et Ceraratitis 

engendrent déjà de forts dégâts économiques. Face à cette pression parasitaire, les producteurs de 

mangues tentent de maintenir la qualité et la quantité de leur production tout en limitant les impacts 

environnementaux liées à l’application de pesticides (Ratnadass et al., 2014). Malgré leurs efforts, leur 

production n’est pas à l’abri de subir de fort dégâts. L’année 2017 fut par exemple marquée par l’impact 

de la cécidomyie des fleurs qui ont donc sévit sur la production dès la floraison. L’année 2018, qui avait 

pourtant commencé avec une belle production, a quant à elle été marquée par l’attaque de la mouche 

orientale des fruits Bactrosera Dorsalis, une nouvelle mouche arrivée en 2017 qui a touché 80 à 100% de 

la production de l’île. Le verger conservatoire du lycée comporte de nombreuses variétés dites 

« réunionnaises », ces variétés sont naturalisées depuis longtemps et donc adaptées à leur 

environnement. On suppose alors que certaines peuvent être plus résistantes aux attaques de 

bioagresseurs, donc plus aisées à cultiver et demandant moins de recours à des pesticides, pour tendre 

vers une production biologique. Cette étude fut l’occasion d’identifier d’éventuelles variétés qui soient 

résistantes et donc intéressantes à cultiver, le but étant de les valoriser auprès de producteurs de l’île par 

la suite.  

Résumé de l’étude :  

L’étude fut réalisée par des membres de la Chambre d’agriculture et de l’EPLEFPA FORMA’TERRA. Vingt-

cinq variétés réunionnaise du verger furent suivies sur deux années consécutives pendant la période de 

floraison. L’observation des bioagresseurs s’est faite par battage des inflorescences, les bioagresseurs 

observés étaient la cécydomie des fleurs, la punaise, les thrips et l‘oïdium. Le taux de dégâts des 

inflorescences fut noté en parallèle par observation visuelle. 
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Il a été observé que le bioagresseur réalisant le plus de dégâts sur la parcelle 

du verger conservatoire était la punaise des fleurs : il existe une bonne 

corrélation entre le nombre de punaises récoltées par battage et 

l’apparition des dégâts sur l’inflorescence. 

 

 Il a été démontré que certaines variétés semblent plus épargnées par la punaise des fleurs. C’est-à-dire 

que pour une attaque de punaise identifiée, la variété montre peu de dégâts sur les inflorescences.  

Les variétés tolérantes identifiées sont les suivantes :  

                 

 

                 

 

Les variétés identifiées comme résistantes à la punaise furent présentées à un collectif de professionnels 

producteurs de mangue lors d’une matinée technique à Grand-Fond, dans le but de promouvoir la 

plantation en verger de ces variétés locales.  

Pour lire le rapport complet de cette étude:  

Suivi phytosanitaire de la floraison des manguiers du verger conservatoire de l’EPLEFPA FORMA’TERRA. 2018-

2019. Anna Auré, Manon Poncet, Mylène Wilt (EPLEFPA FORMA’TERRA). Didier VIncenot, Luc Vanhuffel (Chambre 

d’agriculture).   

Punaise des fleurs Taylorilygus palus 

Divine Bruni 

Lucie Wetley 

Carotte 

Rosat 
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Caractérisation sensorielle des variétés de mangues du verger 

 

 

Contexte :  

Les nombreuses variétés présentes sur le verger conservatoire offrent aux consommateurs un large 

panel de mangues à déguster. Les gouts et les couleurs ne se discutent pas dit-on. Pour identifier celle 

qui convient le mieux à chacun, il est intéressant de pouvoir les comparer en termes de goût, texture, 

structure, odeur, saveur, arôme et sensation.  Ainsi, afin d’obtenir un profil sensoriel descriptif de 

chaque variété, une analyse sensorielle a été réalisée par le CIRAD sur différentes variétés de 

la collection. 

 

Résumé de l’étude :  

L’étude fut réalisée par Sophie Assemat, analyste sensorielle au CIRAD. Pour cela un jury d’expert 

(8 personnes) a été mobilisé. Au préalable, deux séances d’entrainement ont été mises en place pour 

définir et générer le vocabulaire adéquat à la caractérisation descriptive des fruits. Puis l’évaluation 

organoleptique s’est articulée autour de 6 séances (une séance correspond à 4 produits dégustés). 

Chaque fruit a été évalué trois fois de façon anonyme et servie dans un ordre aléatoire. Les profils 

descriptifs ont été réalisés selon la méthode sensorielle décrite par l’AFNOR (Agence française de 

normalisation) NF ISO 11035. De 2016 à 2018, 16 variétés sur 35 ont pu être caractérisées. Les conditions 

climatiques défavorables, les problèmes de fructification et de disparition de fruits en sont les 

principales raisons et n’ont pas permis de caractériser la totalité des variétés présentes. 

L’analyse doit être poursuivi sur les années prochaines.  

 

Voici un aperçu de l’étude qui a été menée au travers de tableaux comparatifs des caractéristiques 

gustatives et texturales de plusieurs variétés, analysées en 2017. Ces analyses ont aussi été réalisées en 

2016 et 2018 sur d’autres variétés ou renouvelées sur certaines mêmes variétés selon les aléas de 

disponibilité des fruits. Pour plus de résultats, la référence du document de l’étude est citée plus bas. 
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Tableau : Caractéristiques gustatives de 8 variétés du verger conservatoire 

Critères Adam Auguste Cecile Divine Eldon Emile King Prade 

Acide Acide Acide Acide Acide Acide Acide Acide Acide 

Sucré Sucré Sucré Sucré Sucré Sucré Sucré Sucré Sucré 

Frais Frais Frais Frais Frais Frais Frais Frais Frais 

Anis Anis Anis Anis Anis Anis Anis Anis Anis 

Pêche Pêche Pêche Pêche Pêche Pêche Pêche Pêche Pêche 

Clémentine Clémentine Clémentine Clémentine Clémentine Clémentine Clémentine Clémentine Clémentine 

Abricot Abricot Abricot Abricot Abricot Abricot Abricot Abricot Abricot 

Pomme Pomme Pomme Pomme Pomme Pomme Pomme Pomme Pomme 

Grenade Grenade Grenade Grenade Grenade Grenade Grenade Grenade Grenade 

Fdl Passion Passion Passion Passion Passion Passion Passion Passion Passion 
Citron Citron Citron Citron Citron Citron Citron Citron Citron 

Raisin Raisin Raisin Raisin Raisin Raisin Raisin Raisin Raisin 

Ananas Ananas Ananas Ananas Ananas Ananas Ananas Ananas Ananas 

Mangue Mangue Mangue Mangue Mangue Mangue Mangue Mangue Mangue 

Carotte Carotte Carotte Carotte Carotte Carotte Carotte Carotte Carotte 

Lacté Lacté Lacté Lacté Lacté Lacté Lacté Lacté Lacté 

Floral Floral Floral Floral Floral Floral Floral Floral Floral 

Cannelle Cannelle Cannelle Cannelle Cannelle Cannelle Cannelle Cannelle Cannelle 

Poivre Poivre Poivre Poivre Poivre Poivre Poivre Poivre Poivre 

Pain d’épice Pain d’épice Pain d’épice Pain d’épice Pain d’épice Pain d’épice Pain d’épice Pain d’épice Pain d’épice 

 

 

Tableau : Caractéristiques texturales de 8 variétés du verger conservatoire 

Critères Adam Auguste Cecile Divine Eldon Emile King Prade 

Juteux Juteux Juteux Juteux Juteux Juteux Juteux Juteux Juteux 

Fondant Fondant Fondant Fondant Fondant Fondant Fondant Fondant Fondant 

Fibreux Fibreux Fibreux Fibreux Fibreux Fibreux Fibreux Fibreux Fibreux 

Lisse Lisse Lisse Lisse Lisse Lisse Lisse Lisse Lisse 

Dense Dense Dense Dense Dense Dense Dense Dense Dense 

Ferme Ferme Ferme Ferme Ferme Ferme Ferme Ferme Ferme 

Farineux Farineux Farineux Farineux Farineux Farineux Farineux Farineux Farineux 

Aqueux Aqueux Aqueux Aqueux Aqueux Aqueux Aqueux Aqueux Aqueux 

 

 

 

 

 

Pour lire le rapport complet de cette étude :  

Assemat Sophie, 2018. Caractérisation sensorielle des variétés de mangues du verger. 12p. 

 

 

Intensité 

Absent 

Très faible 

Faible 

Présent 

Prononcé 

Très prononcé 
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Vincenot Didier, Vanhuffel Luc (Chambre d’agriculture), Auré Anna, Poncet Manon, Wilt 

Mylène (EPLEFPA FORMA’TERRA). Suivi phytosanitaire de la floraison des manguiers du verger 

conservatoire de l’EPLEFPA FORMA’TERRA. 2018-2019. 
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Pour plus d’informations, contactez-nous : 

FORMA’TERRA 

165, route de Mafate - CS 91037 - 97864 SAINT-PAUL Cedex 

Tél : 02.62.45.92.92  - E-mail : contact@formaterra.re   

Site internet : https://formaterra.re 

 Formaterra.re 

 

Créé en 2004 par l’EPLEFPA FORMA’TERRA, en partenariat avec la Chambre d’agriculture et le 

CIRAD, le verger de collection comprend 35 variétés, ce qui en fait le plus grand conservatoire 

de l’île. Au-delà de l’intérêt patrimonial que comporte ce verger, il a un rôle de « réservoir 

génétique » pour les agriculteurs et pépiniéristes souhaitant multiplier une variété. Dans la 

cadre d’un projet de valorisation, ce dossier présente les actions qui se sont déroulées autour 

du verger et décrit notamment les différentes variétés qu’il comporte. Le lycée a à cœur de 

participer au développement agricole du territoire et vous souhaite une bonne lecture.  
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